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D É L I C E
D U  M E R C R E D I  0 4  J U I N

A U  S A M E D I  0 7  J U I N

TARTARE DE VOLAILLE,  
RÉMOULADE DE CÉLERI À L’ESTRAGON,

DOS DE LIEU NOIR CUIT MEUNIÈRE,

BLANC-MANGER À LA FLEUR DE SUREAU,

Saladine croquante et  noix

Crémeux de chou-fleur au citron vert ,  
lard crispy

Crousti l lant  ci tron,  sorbet  acidulé

-  32€ (ENTRÉE,  PLAT & DESSERT) -
hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

Origine viande :  France

En 2 ou 3 temps 
Servi  au déjeuner du mercredi  au samedi

hors jours fériés

CHARIOT DE FROMAGES ET SES CONDIMENTS

Supplément 18 € :

-  26€ (ENTRÉE,  PLAT OU PLAT,  DESSERT) -


