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D É L I C E
D U  M E R C R E D I  2 3  S E P T E M B R E

A U  S A M E D I  0 3  O C T O B R E

OEUF COCOTTE,  COMTÉ AFFINÉ,

PASTILLA DE CREVETTES AU CURRY BRETON,

POMME FAÇON TATIN,  

Blette  persi l lée,  cuil lère crousti l lante

Légumes croquants ,  jus  aux saveurs d’Asie

Glace maison à la  vanil le  et  tonka

-  36 € (ENTRÉE,  PLAT & DESSERT)  -
hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

Origine viande :  France

EN 2 OU 3 TEMPS

Servi  au déjeuner du mercredi  au samedi
hors jours fériés

CHARIOT DE FROMAGES,  
SALADINE DE JEUNES POUSSES ET SES CONDIMENTS

Supplément de 18 € :

-  30 € (ENTRÉE & PLAT OU PLAT & DESSERT) -

Nos amusettes  apérit ives
& 

Amuse-bouche de saison

Mignardises
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