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-  150€ -

PRÉ-DESSERT

Granité Champagne et  l i tchi

AMUSETTES APÉRITIVES

SAINT-JACQUES MARINÉE ET FUMÉE AU FOIN,

Spaghetti  de pommes de terre et  caviar

FOIE GRAS ET HUÎTRE POCHÉS,

Magret  de canard séché,  mini  légumes de saison,  consommé perlé

M E N U  R É V E I L L O N  
D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

Mercredi  31 décembre 2025 au dîner
En 7 temps  

Menu unique servi  pour l ’ensemble des convives

Ce menu est  également disponible le  jeudi  1er janvier au déjeuner,  
sur réservation,  pour l ’ensemble de la table

FILET DE BOEUF CUIT SAIGNANT,

hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

CROUSTILLANT DE MARRON,

SAINT-PIERRE RÔTI,  CAVIAR DE HARENG,

Spaetzle  au blé noir ,  nage de coquil lages,  guanciale ,  légumes croquants

Origine viande :  France

MIGNARDISES

Feuil le  à  feuil le  de pommes de terre,  truffe Mélanosporum, sauce périgourdine

BRIE TRUFFÉ,

Fruits  secs  caramélisés ,  saladine de jeunes pousses

Clémentine confite ,  moelleux aux 4 épices


