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-  150€ -

LA PINCE EN TARTARE,

LA PINCE EN BEIGNET,

Croquant de légumes aux agrumes,
Consommé à la  ci tronnelle  et  coriandre fraîche

CARPACCIO DE HOMARD BLEU ET FOIE GRAS,  

Légumes acidulés et  framboises,  jus  terre et  mer

M E N U  “ H O M A R D ”
Menu à commander pour l ’ensemble de la table

hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

Crousti l lant  aux algues et  ci tron vert ,  
sorbet  fraise et  baie de t imut

HOMARD BLEU ET RIS DE VEAU RÔTIS,

Spaghetti  de pommes de terre aux herbes,
sauce armoricaine

MIGNARDISES

Crème aux oeufs  de poissons fumés,  saladine d’herbettes

DÉCLINAISON FRAISE ET SALICORNE,

Nos amusettes  apérit ives

SORBET CONCOMBRE,  GIN & ANETH
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