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-  58€ -

Accord mets & vins trois verres (12cl)  :  29€ 

PRÉ-DESSERT

Granité Champagne,  ci tron vert

PAIN FEUILLETÉ MAISON FAÇON KOUING-AMANN

AMUSE-BOUCHE

Petits  pois ,  menthe,  haddock,  fraîcheur d’orange

FOIE GRAS OPÉRA,  FRAISES,  RHUBARBE,

Piment d’Espelette ,  moelleux au Porto

M E N U  F Ê T E  D E S  M È R E S
D I M A N C H E  2 6  M A I  2 0 2 4

En 4 temps -  Service du déjeuner
Menu unique servi  pour l ’ensemble des convives

CHARIOT DE FROMAGES ET SES CONDIMENTS

hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

CHARLOTTE AUX FRAISES À NOTRE FAÇON,

Insert  pistache,  sorbet  maison citron et  laurier

FILET DE BOEUF RÔTI,  TRUFFE D’ÉTÉ,  ASPERGES VERTES,  

Feuil le  à  feuil le  de céleri ,  pommes de terre,  jus  truffé

Supplément 16 € :

Origine viande :  France

MIGNARDISES


