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DÉCLINAISON DE TOMATES :  

SOUPE DE FRUITS ROUGES À LA VERVEINE,

Confiture de tomates vertes ,  tomates cerises  en pickles ,  
tomate cœur de bœuf en gelée,  glace à la  tomate

PASTILLA DE LÉGUMES DE SAISON, TRUFFE BLANCHE D’ÉTÉ
Fenouil ,  carotte  des sables  et  rhubarbe,  

Tombée de jeunes pousses

-  40€ -

V É G É T A R I E N /
V É G É T A L I E N

EN 3 TEMPS

hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

Granité au Champagne,  framboises farcies  au balsamique

Nos amusettes  apérit ives & Amuse-bouche de saison

sans gluten,  sans lactose

sans lactose

sans gluten,  sans lactose

Mignardises
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