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SAUMON CONFIT 24 HEURES,  PICKLES DE CONCOMBRE,

PAGRE RÔTI,  SPAGHETTIS DE POMME DE TERRE SAFRANÉS,

Raifort ,  avocat  et  betterave

Rouil le  et  soupe de nos côtes

RAVIOLE DE LANGOUSTINES ET FOIE GRAS,

Pak choï ,  crème de crustacés

ET

ET

FILET DE CANETTE CUIT ROSÉ,

Rhubarbe confite ,  cuisse crousti l lante,  sauce miel  et  ci tron vert

-  105 € -

L ’ A B S O L U
EN 7 TEMPS

CHARIOT DE FROMAGES,  
SALADINE DE JEUNES POUSSES ET SES CONDIMENTS

hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

Accord mets & vins (trois verres de 12 cl)  :  28 € 
Accord mets & vins (quatre verres de 12 cl)  :  38 € 

Accord mets & vins (cinq verres de 12 cl)  :  47 € 

Origine viande :  France

sans gluten

Nos amusettes  apérit ives & Amuse-bouche de saison

GRANITÉ AU CHAMPAGNE,  FRUITS ROUGES ET CITRON VERT

Sablé chocolat  à  la  f leur de sel ,  mousse chocolatée 
et  réduction acidulée

ET

PARFAIT FRAISE ET ROQUETTE,

Sablé breton à l ’huile  d’ol ive,  glace au fromage blanc

Mignardises

CHOCOLAT-PISTACHE ET FRAMBOISES FARCIES,

Supplément de 18 € :
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