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DEGUSTATION

L'n 6 temps

SAUMON MARINE PAR NOS SOINS,

Butternut, betterave, raifort, fraicheur de figues

RAVIOLE DE HOMARD BLEU,

Fmbeurrée de chou vert et légumes croquants a I’estragon,
creme de crustaces

ROUGET CROUSTILLANT, FENOUIL CONFIT A I”ORANGL,

Olive, coulis de tomates et cardamome, jus perlé

FILET DE BOEUF BRETON CUIT SATGNANT,

Cepes persillés, vaporeux de pommes de terres aux herbes, jus corsé

Supplément 18 € :

CHARIOT DE FROMAGES BT SES CONDIMENTS

PRI-DESSERT

Granit¢ Champagne et citron

BARRE CHOCOLAT NOISETTE,

S,

Croustillant feuillantine, vaporeux cappuccino, glace caf¢

- 94¢€ -

hors boissons, prix nets, taxes et service inclus

Accord mets & vins quatre verres (12cl) : 44€

Origine viande : I'rance




