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D É L I C E
D U  J E U D I  2 2  J A N V I E R

A U  S A M E D I  3 1  J A N V I E R

FEUILLETÉ DE VOLAILLE ET CHAMPIGNONS PERSILLÉS,  

SAUMON CUIT ROSÉ,  RIZ NOIR CRÉMEUX,  

CROQUANT CHOCOLAT ROCHER,  MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT,

Saladine croquante et  herbes fraîches

Légumes de saison,  beurre d’aneth et  ci tron confit

Crémeux Tonka,  praliné et  pécan

-  34€ (ENTRÉE,  PLAT & DESSERT) -
hors boissons,  prix nets ,  taxes et  service inclus

Origine viande :  France

En 2 ou 3 temps 
Servi  au déjeuner du jeudi  au samedi

hors jours fériés

CHARIOT DE FROMAGES,  
SALADINE DE JEUNES POUSSES ET CONDIMENTS

Supplément 18 € :

-  28€ (ENTRÉE,  PLAT OU PLAT,  DESSERT) -


